Органічна хімія

Факультет харчових технологій та біотехнології Кафедра біологічної та загальної хімії. 181 «Харчові технології» бакалаврський рівень, курс 1, Коритко О.О., відповідальна за дисциплінуoksana.korytko577@gmail.com
	№

п/п
	Теми 
	Анотація
	Інтернет ресурс

	1.
	Феноли 
	Поняття про феноли. Класифікація фенолів (одноатомні, двоатомні, триатомні). Номенклатура, ізомерія. Методи одержання. Фізичні та хімічні властивості. Фенол, властивості. Представники дво- і триатомних фенолів, їх застосування
	htpps://www.studmed.ru
Ластухин Ю.О., Воронов С.А. Органічна хімія
htt://kingmed.info/

download.php?book_id=291

	2.
	Альдегіди.Кетони.
	Класифікація альдегідів і кетонів. Будова карбонільної та альдегідної групи. Ізомерія, номенклатура альдегідів і кетонів аліфатичного ряду. Методи одержання: окиснення спиртів; гідроліз дигалогенопохідних вуглеводнів; реакція Кучерова; відновлення карбонових кислот; з кальцієвих солей карбонових кислот (кетони). Фізичні властивості альдегідів і кетонів. Хімічні властивості: реакції приєднання: Н2, HCN; Н2О, R-OH; приєднання–відщеплення:NH3,R-NH2, реакції з реактивом Гріньяра. Реакції альдегідів: „срібного дзеркала”; реакція з Сu(OH)2 альдольної конденсації. Поширення альдегідів і кетонів в природі. Застосування.
	https://drive.google.com/open?id=1rAzd-DGyWPthuhJPEutsaiMeC3MnQQbK

	3.
	Карбонові кислоти. Монокар-бонові кислоти.
	Класифікація карбонових кислот. Будова карбоксильної групи. Насичені монокарбонові кислоти. Ізомерія, номенклатура. Методи одержання. Фізичні та хімічні влас-тивості: дисоціація, утворення солей, естерів, ангідридів, галогенангідридів, амідів, відновлення, галогенування, декарбоксилювання. Ненасичені монокарбонові кислоти. Ізомерія, номенклатура. Методи одержання. Фізичні властивості. Хімічні властивості: утворення похідних (солей, амідів, ангідридів, галогенангідридів, естерів), реакції приєднання. Представники монокарбонових кислот, їх біологічна роль і практичне значення.
	

	4.
	Дикарбо-нові кислоти
	Класифікація: насичені та ненасичені. Ізомерія, номенклатура. Методи одержання. Фізичні та хімічні властивості: утворення неповних (кислих) і повних (середніх) похідних, реакції приєднання для ненасичених дикарбонових кислот. Представники, їх значення.
	

	5.
	Гідрокси-кислоти. Оксо-кислоти:
	Гідроксикислоти. Класифікація. Ізомерія. Номенклатура. Методи одержання. Фізичні і хімічні властивості (за карбоксильною та за гідроксигрупою). Молочна, яблучна, вина кислоти, практичне і біологічне значення. Оксокислоти. Класифікація: альдегідокислоти, кетокислоти. Ізомерія.Номенклатура. Методи одержання. Фізичні та хімічні властивості. Гліоксилова, піровиноградна кислоти. Одержання, властивості. Біологічне і практичне значення.
	

	6.
	Ліпіди.
	Біологічна роль. Нейтральні жири (триацилгліцероли): тверді та рідкі (олії) жири. Будова, номенклатура. Методи одержання. Фізичні та хімічні властивості: гідроліз водний та лужний (омилення), гідрогенізація. Висихання олій. Окиснювальне псування жирів. Саломас, маргарин. Мила: методи одержання, класифікація. Застосування. 
	
Azd-DGyWPthuhJPEutsaiMeC3MnQQbK" 
https://drive.google.com/open?id=1Sg5Sgap8H0VgUSmoua0hGKjoRSbCUFGd



	7.
	Вуглеводи
	Класифікація. Біологічна роль. Моносахариди. Класифікація: альдози і кетози; тріози, тетрози, пентози, гексози. Ізомерія. Номенклатура. Гліцериновий альдегід (D-, L-ізомери); дигідроксиацетон. Альдози (рибоза, дезокси-рибоза, глюкоза, маноза, галактоза), кетони (фруктоза). Оксоформа і півацетальна циклічна α- β- (піранозна, фуранозна) форма. Явище мутаротації. Методи одержання моносахаридів. Фотосинтез. Фізичні і хімічні властивості: реакції відновлення та окиснення: реакція Толленса, реакція Троммера, утворення глікозидів, α-, β- глікозидний зв’язок. Мальтозний (1,4 і 1,6)-, трегалозний (1,1 і 1,2)–глікозидні зв’язки. Дисахариди. Відновні (мальтоза, лактоза) і невідновні (сахароза, трегалоза). Будова, біологічна роль, застосування.
	

	8
	Аміни.
	Класифікація. Ізомерія, номенклатура. Фізичні властивості. Хімічні властивості. Аміни – органічні основи. Біологічне і практичне значення.
	https://drive.google.com/file/d/1uS9ObDxc0QebBaxqZf72NW7ifphwIHEy/viev?usp= sharing

	9

	Аміно-кислоти
	Біологічне значення. Ізомерія, номенклатура. Класифікація. Фізичні та хімічні властивості. Поняття про біполярний йон. Ізоелектрична точка (стан). Методи одержання. Хімічні властивості: амфотерні (утворення солей за аміногрупою та карбоксильною групою), реакції естерифікації, дезамінування, декарбоксилування, комплекси з металами. Утворення пептидів, поняття про пептидний зв’язок.
	

	10
	Гетро-циклічні сполуки.
	Класифікація, номенклатура. П’ятичленні гетероцикли з а) одним гетероатомом: фуран, тіофен, пірол; їх похідні; б) двома гетероатомами: тіазол, піразол, імідазол; їх похідні. Методи одержання, фізичні та хімічні властивості. Шестичленні гетероцикли з одним гетероатомом: піридин і його похідні; з двома гетероатомами: піримідин, піримідинові основи. Пурин і пуринові основи. Біологічне значення, практичне застосування гетероциклів.
	

	Самостійна робота

	1
	Ароматич-ні спирти.
	Ізомерія, номенклатура. Методи одержання: Фізичні та хімічні властивості. Поширення в природі. Застосування.
	

	2
	Ароматич-ні альде-гіди та кетони.
	Особливості будови. Ізомерія, номенклатура ароматичних альдегідів та ароматичних кетонів. Методи одержання. Фізичні та хімічні властивості. Поширення в природі. Практичне значення
	https://drive.google.com/open?id=1rAzd-DGyWPthuhJPEutsaiMeC3MnQQbK

	3
	Арома-тичні кислоти
	Ароматичні кислоти. Класифікація, ізомерія. Номенкла-тура. Методи одержання. Фізичні та хімічні властивості. Бензойна кислота, властивості застосування. 
Фенолокислоти. Класифікація. Ізомерія. Номенклатура. Способи добування. Фізичні та хімічні властивості. Саліцилова кислота, ацетилсаліцилова кислота – добування, властивості, застосування.
	

	4
	Воски. 
Складні ліпіди
	Воски. Будова восків. Ланолін, бджолиний віск, спермацет. Біологічне і практичне значення. 

Складні ліпіди Фосфоліпіди: лецитини, кефаліни. Будова, властивості. Застосування.
	https://drive.google.com/open?id=14FXEKm-FMVpJqqiLLaWrnJqE744zs3_p  

	4
	Полісаха-риди
	Полісахариди. Класифікація. Гомополісахариди: крохмаль, глікоген, клітковина. Особливості будови. Біологічна роль. Нітроцелюлоза. Застосування. Гетерополісахариди.
	

	5
	Нуклеїнові кислоти
	Види нуклеїнових кислот. Поняття про нуклеозид та нуклеотид. Особливості будови РНК і ДНК. Біологічна роль 
	

	6
	Алкалоїди
	Класифікація, поширення в природі, біологічна роль. Нікотин, анабазин. Властивості, застосування
	


