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	№ з/п
	Тема
	Анотація
	Інтернет-ресурс

	ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС

	1
	Гідроксильні органічні речовини.
Спирти. Феноли.


	Спирти. Загальна характеристика та класифікація спиртів.

Одноатомні спирти (алканоли). Ізомерія і номенклатура. Способи одержання. Фізичні властивості. Хімічні властивості по функціональній групі спиртів. Окиснення спиртів. Дегідратація та дегідрогенування. Окремі представники одноатомних спиртів, їх застосування.

Двохатомні спирти (гліколі або алкандіоли). Ізомерія та номенклатура. Методи одержання. Фізичні і хімічні властивості.

Трьохатомні спирти (гліцероли або алкантріоли). Ізомерія, номенклатура та способи одержання.  Фізичні і хімічні властивості.  Етери.

Феноли. Будова, номенклатура і ізомерія. Природні джерела та способи одержання. Фізичні та хімічні властивості. Двохатомні та трьохатомні феноли.
	https://www.twirpx.com/file/1108994/


	2
	Альдегіди та кетони
	Ізомерія та номенклатура. Методи одержання альдегідів і кетонів із спиртів, кислот та дигалогенопохідних. Фізичні та хімічні властивості альдегідів та кетонів. Окремі представники: формальдегід, ацетон. Ароматичні альдегіди і кетони.
	https://www.twirpx.com/file/1108994/



	3
	Карбонові кислоти та їх похідні. Ліпіди

	Загальна характеристика та класифікація. Будова карбоксильної групи. Насичені монокарбонові кислоти. Ізомерія, номенклатура та способи одержання. Фізичні властивості. Хімічні властивості: дисоціація, утворення солей, естерів, ангідридів, галогенангідридів, амідів, реакції відновлення, реакції галогенування та декарбоксилювання.

Ненасичені монокарбонові кислоти. Ізомерія, номенклатура та способи одержання. Хімічні властивості.

Дикарбонові кислоти. Ізомерія, номенклатура. Окремі представники двохосновних кислот.   Хімічні властивості.

Ліпіди. Класифікація. Біологічне і практичне значення. Способи одержання, фізичні та хімічні властивості жирів.
	https://www.studmed.ru/lastuhin-yuo-voronov-sa-organchna-hmya-pdruchnik-dlya-vischih-navchalnih-zakladv_4549c3f4e38.html 



	4
	Вуглеводи
	Моносахариди. Поширення в природі та біологічна роль. Класифікація, таутомерія моносахаридів. Методи одержання і хімічні властивості. Фруктоза. Аскорбінова кислота. Дисахариди. Невідновлюючі дисахариди - сахароза. Відновлюючі дисахариди. Мальтоза. Лактоза. Целобіоза. Полісахариди: крохмаль, целюлоза, глікоген, інулін.
	https://www.twirpx.com/file/1108994/


	5
	Нітрогенвмісні органічні речовини

	Аміни. Ізомерія, номенклатура. Класифікація. Фізичні та хімічні  властивості. Амінокислоти. Будова. Класифікація. Номенклатура. Фізичні властивості, ізоелектрична точка, ізоелектричний стан. Хімічні властивості. Структура і функції білків і пептидів.
	http://www.lsl.lviv.ua/instr.htm
http://www.nbuv.gov.ua/.

	6
	Героциклічні сполуки
	«    П’ятичленні гетероциклічні сполуки. Загальна харакеристика. Класифіація та номенклатура. Біологічне значення.

П’ятичленні гетероцикли з одним гетероатомом:  фуран, тіофен, пірол. Похідні піролу: пролін, порфін, хлорофіл, гемоглобін.

П’ятичленні гетероцикли з двома гетероатомами: тіазол, піразол, імідазол та їх похідні. Методт одержання., фізічні та хімічні властивості. Шестичленні гетероциклічні сполуки: з  одним гетероатомом:  піридин і його похідні; з двома гетероатомами: піримідин, піримідинові основи. Пурин і пуринові основи. Біологічне значення.
	https://www.twirpx.com/file/1108994/


	САМОСТІЙНА РОБОТА

	1
	Гідроксильні органічні речовини.
Спирти. Феноли.


	Спирти. Багатоатомні спирти. Класифікація. Будова.  Номенклатура способи добування. Хімічні властивості. Окремі представники спиртів і їх застосування . Феноли. Класифікація: одноатомні, двохатомні, триатомні. Методи одержання. Фізичні і хімічні властивості. Окремі представники.
	https://www.litmir.me/bd/?b=167683


	2
	Карбонові кислоти та їх похідні. Ліпіди.

	Фізичні та хімічні властивості дикарбонових кислот. Гідроксикислоти, альдегідо- і кетокислоти ( молочна, яблучна, винна, цитринова, піровиноградна, альфа кето-глутарова,  щавелевооцтова). Ароматичні кислоти (бензойна кислота).

Ліпіди. Складні ліпіди. Будова, розповсюдження, біологічне  і технологічне  значення.
	https://www.twirpx.com/file/1108994/


	3
	Вуглеводи
	Полісахариди (крохмаль, глікоген, клітковина інулін). Будова, розповсюдження, біологічне  і технологічне  значення.
	http://www.nbuv.gov.ua/.



	4
	Нітрогенвмісні органічні речовини.
	Характеристика білків молока та крові сільськогосподарських тварин. Ароматичні аміни.
	https://www.studmed.ru/lastuhin-yuo-voronov-sa-organchna-hmya-pdruchnik-dlya-vischih-navchalnih-zakladv_4549c3f4e38.html 

	5
	Героциклічні сполуки.
	Нуклеїнові кислоти. Зазальна характеристика, біологічне значення. П’ятичленні гетероцикли з одним тадвома  гетероатомами: пірол, фуран, тіофен,піразол, імідазол та їх похідні Шестичленні гетероцикли з одним та двома гетероатомами: піридин, піримідин та їх похідні. Конденсовані гетероцикли: пурин, його властивості та похідні
	https://www.studmed.ru/lastuhin-yuo-voronov-sa-organchna-hmya-pdruchnik-dlya-vischih-navchalnih-zakladv_4549c3f4e38.html 


