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	№ з/п
	Тема
	Анотація
	Інтернет-ресурс

	ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС

	1
	Роль харчування в житті суспільства.
	Особливості харчування на різних історичних етапах розвитку людського суспільства.
	https://school.home-task.com/rol-xarchuvannya-v-zhitti-lyudini/

	2
	Природничі відкриття у розвитку харчової науки.
	Наукові уявлення про перетворення речовин в організмі.
	https://www.google.com.ua/url?sa=t&rct=
j&q=&esrc=s&source=web&cd=3&ved=
2ahUKEwjghZzEnMXoAhVy5KYKHa
AwBnkQFjACegQIBBAB&url=http%3A%
2F%2Fhistory.org.ua%2F%3Ftermin%3
DIstorija_nauky&usg=AOvVaw2TFPrVElt
LoVhs4pk1Dfdh

	САМОСТІЙНА РОБОТА

	1
	Наука про харчування.
	Наука про харчування як інтегруючий чинник в області природничо-наукових знань і досліджень. Перші роботи в сфері харчової науки. Виникнення наукових шкіл і установ з розвитку харчової галузі.
	http://www.economy.nayka.com.ua/?op=1&z=775


	2
	Формування харчової промисловості України.
	Харчова промисловість України, передумови її виникнення, формування та сучасного розміщення. Основні чинники, що визначають розвиток галузей харчової промисловості. Історія виробництва харчових продуктів.
	https://geografiamozil2.jimdofree.com/
головна/комплекс-галузей-харчової-промисловості/


	3
	Теорії харчування.
	Антична теорія харчування. Сучасні і класичні теорії харчування. Поняття «баластних речовин» в раціоні. Рафіновані продукти харчування. Культура харчування та екологічні чинники впливу на зміну типу харчування. Нетрадиційні системи харчування.
	https://studfile.net/preview/2302484/page:5/





