«Екобезпека продовольчої сировини і харчових продуктів»



Галузь знань: 0401 „Природничі науки”




Напрям підготовки: 6.040106 „Екологія, охорона навколишнього  середовища та збалансоване природокористування”

Екобезпека продовольчої сировини і харчових продуктів важливий фактор, що визначає здоров’я людини.


Метою вивчення дисципліни «Екобезпека продовольчої сировини і харчових продуктів» є дослідження впливу цілого ряду забруднювачів на безпеку харчових продуктів.


Завданням дисципліни є вивчення впливу факторів довкілля на концентрацію окремих полютантів в продовольчій сировині; дослідження впливу технологічних процесів і кулінарної обробки продовольчої сировини на утворення шкідливих речовин в харчових продуктах; вивчення впливу харчових добавок на безпеку продуктів.


Кількість кредитів - 6,0 ( 180 год.), з них: лекцій  - 32 год., практичних – 50 год., і самостійних – 98 год. 







Оцінювання результатів навчання студентів здійснюється шляхом проведення поточного та підсумкового контролю (екзаменаційного) за 100 бальною шкалою.
