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	№ з/п
	Тема
	Анотація
	Інтернет-ресурс

	ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС
	

	1
	Технологія, гігієна, товарознавча класифікація і ветеринарно-санітарне інспектування субпродуктів.
	Класифікація субпродуктів. Клеймування субпродуктів. Харчова цінність субпродуктів. Основи технології, гігієна первинної переробки та ветеринарно-санітарна експертиза харчових і технічних субпродуктів.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	2
	Технологія, гігієна, товарознавча класифікація і ветеринарно-санітарне інспектування крові та кишкової сировини.
	Кров. Хімічний склад і харчова цінність крові. Ветеринарно-санітарні вимоги до збору і обробка крові. Переробка крові на харчові, медичні, технічні та кормові продукти. Ветеринарно-санітарна експертиза крові та готових продуктів. Ендокринна сировина. Ветеринарно-санітарні вимоги до збору, первинної обробки і консервування. Кишкова сировина. Номенклатура комплектів кишок, їх. використання. Повна і неповна обробка кишок. Консервування кишкової сировини. Вади кишок. Ветеринарно-санітарна експертиза кишкової сировини. 
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	3
	Технологія, гігієна, товарознавча класифікація і ветеринарно-санітарне інспектування ендокринно-ферментної та шкіряно-хутрової сировини.
	Характеристика ендокринно-ферментної сировини. Технологічний процес первинної переробки ендокринно-ферментної сировини. Ветеринарно-санітарні вимоги до відбору та первинної переробки ендокринно-ферментної сировини. Морфологічний та хімічний склад шкур. Класифікація і номенклатура шкур. Технологія обробки шкіряної сировини. Клеймування шкіряної і хутрової сировини.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	4
	Технологія, гігієна, товарознавча класифікація і ветеринарно-санітарне інспектування м’ясних консервів.
	Характеристика сучасного консервного виробництва. Сировина та її підготовка для виробництва консервів. Технологія виробництва. Українські стандарти на консерви. Гігієна зберігання, пакування, транспортування консервів, їх ветеринарно-санітарна експертиза.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	5
	Ветеринарно-гігієнічний контроль яєць та яйцепродуктів.
	Будова і хімічний склад яйця. Ветеринарно-санітарна експертиза яєць свійської птиці. Ветеринарно-санітарна експертиза яєчних продуктів. Місця мікробного обсіювання яєчних продуктів в процесі їх виготовлення.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0850-01

	САМОСТІЙНА РОБОТА
	

	1
	Сортове розрубування м’яса для роздрібної торгівлі.
	Поділ яловичини, телятини, свинини, баранини, птиці на сорти та відруби, їх характеристика.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	2
	Вихід м’яса та інших продуктів забою від різних видів тварин і птиці.
	Норми виходу м’яса – яловичини, телятини, свинини, баранини, птиці, субпродуктів, жиру-сирцю.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	3
	Особливості технологічних схем забою та переробки кролів і птиці.
	Особливості первинної переробки кролів і птиці. Способи знезараження і шляхи реалізації м’яса та м’ясних продуктів в разі вимушеного забою кролів і птиці.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	4
	Характеристика збудників харчових бактерійних отруєнь. Профілактика харчових токсикозів і токсикоінфекцій.
	Сучасне уявлення про харчові хвороби людей, їх класифікація за етіологічним принципом. Роль м’яса та інших, продуктів тваринного походження у виникненні інфекцій, токсикоінфекцій і токсикозів. Збудники інфекційних хвороб, що протікають з ознаками токсикоінфекцій. Джерела і шляхи інфікування м’яса та інших харчових продуктів, санітарне оцінювання м’яса, засіяного мікроорганізмами. Профілактика харчових отруєнь (інтоксикацій, інфекційних захворювань, що протікають з ознаками харчових токсикоінфекцій).
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	5
	Ветеринарно-санітарний нагляд у холодильниках.
	Методи консервування, їх санітарне та економічне значення. Біологічні принципи консервування. Консервування низькою температурою. Значення холоду в м’ясній промисловості. Джерела одержання холоду. Розморожування м’яса. Вади охолодженого, замороженого м’яса і м’ясопродуктів у холодильниках. Консервування м’яса та м’ясних продуктів високою температурою. Консервування м’яса і м’ясних продуктів кухонною сіллю. Значення консервування м’яса посолом, його сутність. Нові методи консервування.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	6
	Ветеринарно-санітарне інспектування продуктів забою птиці у випадках виявлення  інфекційних хвороб.
	Передзабійна та післязабійна діагностика інфекційних хвороб птиці, диференційна діагностика. Ветеринарно-санітарне оцінювання тушок, внутрішніх органів та інших продуктів забою в разі виявлення інфекційних хвороб. Ветеринарно-санітарні заходи з профілактики захворювання птиці, дезінфекція приміщень та обладнання. 
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	7
	Ветеринарно-санітарне інспектування продуктів забою кролів і нутрій у випадках виявлення  інфекційних хвороб.
	Передзабійна та післязабійна діагностика інфекційних хвороб кролів і нутрій, диференційна діагностика. Ветеринарно-санітарне оцінювання тушок, внутрішніх органів та інших продуктів забою в разі виявлення інфекційних хвороб, за класифікацією МЕБ. Ветеринарно-санітарні заходи з профілактики захворювання кролів і нутрій, дезінфекція приміщень та обладнання.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	8
	Ветеринарно-санітарне  оцінювання туш  та органів в разі отруєнь токсичними речовинами. Вплив природи отрути та її вмісту в органах і тканинах на їх харчову та біологічну цінність, санітарну оцінку.
	Ветеринарно-санітарне оцінювання туш та органів у разі отруєнь токсичними речовинами. Вплив природи отрути та її вмісту в органах і тканинах на безпеку та якість продуктів забою, їх харчову та біологічну цінність, санітарне оцінювання. Строки та порядок забою тварин, які перенесли гострі отруєння, піддавались обробці пестицидами, лікуванню антибіотиками тощо. Строк забою тварин, уражених радіоактивним випромінюванням. Санітарне оцінювання продуктів забою у разі радіоактивного ураження.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	9
	Нові методи консервування м’яса.
	Сублімаційне сушіння, ультрафіолетове та іонізуюче опромінення. Використання інфрачервоних променів та надвисокочастотного нагрівання. Практичне використання та оцінка методів.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	10
	Ветеринарно-санітарне інспектування  м’ясокопченостей. 
	Технологія виробництва шинки, грудинок, корейок, окосту. Гігієна зберігання, пакування, транспортування шинкових виробів, їх ветеринарно-санітарна експертиза. Способи і види коптіння.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр

	11
	Гігієна зберігання м’яса та м’ясопродуктів у холодильниках.
	Дефростація м’яса. Вади охолодженого, замороженого м’яса і м’ясопродуктів у холодильниках. Дератизація та дезінфекція у холодильниках.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2498-12

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0524-02

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр
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	№ з/п
	Тема
	Анотація
	Інтернет-ресурс

	ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС
	

	1
	Гігієна та експертиза продуктів забою птиці та кролів. 
	Сучасні технологічні схеми забою птиці. Зачищення тушок, його гігієнічне значення. Забійний вихід продукції. Нормативи виходу м’яса, субпродуктів тощо. Українські та міжнародні стандарти на м’ясо. Продукція кролівництва та класифікація порід кролів. 
Значення галузі кролівництва та біологічні особливості кролів. 
Забій кролів і первинна обробка продуктів забою. Ветеринарно-санітарна експертиза тушок та внутрішніх органів  кролів.
	https://www.twirpx.com/file/1785769/

https://dspace.dsau.dp.ua/jspui/bitstream/123456789/733/1/10.pdf

https://el.b-ok2.org/book/3049445/a145e4

http://zakon5.rada.gov.ua/laws/show/771/97-%D0%B2%D1%80

https://madeinua.org/
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	Гігієна та експертиза риби та гідробіонтів при інфекційних та інвазійних захворюваннях.  
	Основні клінічні ознаки, патологоанатомічні зміни та ветсаноцінка риби при інфекційних (краснуха, віспа, сапролегніоз, фурункульоз, лімфоцитоз, вібріоз) та інвазійних (трематодози, постодиплостоматоз, нематодози, грілотіоз, короподекоз, кокцидіоз, ботріоцифальоз) хворобах прісноводної та морської риби, що не передаються людині і тваринам. Основні зміни, ветсанекспертиза та способи знешкодження риби при інвазійних захворюваннях, що є небезпечними для людини і тварин.
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	САМОСТІЙНА РОБОТА
	

	1
	Використання іонізуючих випромінювань у біолого-природничих сферах діяльності людини.
	Визначення поняття радіаційно-біологічної технології (РБТ). Радіаційна техніка, яку використовують для РБТ. Шляхи використання іонізуючих випромінювань у сільському господарстві. Використання у рослинництві: передпосівне опромінення насіння та передсадивне опромінення органів вегетативного розмноження і розсади у дозах, що стимулюють прискорення росту, розвитку і збільшення продуктивності рослин; опромінення насіння і рослин для одержання нових сортів; радіаційна біотехнологія подолання несумісності тканин і стимуляції зростання під час вегетативних щеплень рослин; радіаційні біотехнології боротьби з комахами-шкідниками сільськогосподарських рослин; радіаційна технологія поліпшення якості лікарських рослин; радіаційні технології подовження строків зберігання продукції рослинництва і плодівництва, запобігання проростання бульб, коренеплодів і цибулин; радіаційна пастеризація і консервація. Використання у тваринництві: опромінення курячих яєць і молоді тварин у дозах, що стимулюють прискорення росту і розвитку тварин; радіаційна дезінсекція продукції тваринництва і стерилізація комах- рознощиків хвороб тварин і людини; радіаційне знезараження продукції тваринництва; радіаційне знезараження стічних вод тваринницьких комплексів; радіаційне консервування кормів і поліпшення їх якості; радіаційна стерилізація інструментарію і матеріалів у ветеринарній медицині; радіаційна пастеризація і консервація продукції тваринництва. Використання іонізуючих випромінювань у медицині, харчовій та фармакологічній промисловості.
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	Радіаційно-гігієнічні аспекти проведення робіт в аграрному виробництві на забруднених радіонуклідами територіях.
	Загальні завдання радіаційної гігієни. Регламентування дії іонізуючих випромінювань на населення, типові ситуації радіоактивного забруднення сільськогосподарських угідь, джерела і шляхи опромінення населення у разі радіаційного забруднення сільськогосподарських угідь. Контрольні рівні радіаційного забруднення території і вмісту радіонуклідів у продукції рослинництва тваринництва. Санітарно-охоронна зона, критична група населення і обґрунтування розмірів зони спостереження. Загальний порядок дій в агропромисловій сфері у разі ліквідації наслідків радіаційної аварії.
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	Модифікація радіаційного ураження організму.
	Протирадіаційний біологічний захист і радісенсибілізація. Радіаційне відновлення.
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	Ветеринарно-санітарна експертиза тушок і органів у випадку отруєння, лікування антибіотиками та ураження радіоактивними речовинами.
	Ветеринарно-санітарне оцінювання тушок та органів у разі отруєнь токсичними речовинами. Вплив природи отрути та її вмісту в органах і тканинах на безпеку та якість продуктів забою, їх харчову та біологічну цінність, санітарне оцінювання. Строки та порядок забою тварин, які перенесли гострі отруєння, піддавались обробці пестицидами, лікуванню антибіотиками тощо. Строк забою тварин, уражених радіоактивним випромінюванням. Санітарне оцінювання продуктів забою у разі радіоактивного ураження.
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