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	№ з/п
	Тема
	Анотація
	Інтернет-ресурс

	ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС

	1
	Міжнародні та національні вимоги до безпечності рослинницької продукції. 
	Особливості впровадження програм-передумов та системи НАССР за виробництва, переробки та зберігання продуктів харчування рослинного походження. Вимоги до сировини, переробки, зберігання та реалізації. Мікроклімат виробничого середовища та його контроль.  Особливості простежуваності сировини. Особливості біологічних, хімічних та фізичних небезпечних чинників для продуктів харчування рослинного походження.


	https://agrotimes.ua/article/elevatoru-potriben-nassr/
https://www.studmed.ru/vasilenko-g-mironyuk-g-dorofyeyeva-o-posbnik-dlya-malih-ta-serednh-pdpriyemstv-plodoovochevoyi-galuz-z-pdgotovki-ta-vprovadzhennya-sistemi-upravlnnya-bezpechnstyu-harchovih-produktv-na-osnov_ca30add08b4.html

	2
	Міжнародні та національні вимоги до безпечності молока та молочної продукції.
	Особливості впровадження програм-передумов та системи НАССР за виробництва, переробки та зберігання молока та молочних продуктів харчування. Вимоги до сировини, переробки, зберігання та реалізації. Мікроклімат виробничого середовища та його контроль. Особливості простежуваності сировини. Особливості біологічних, хімічних та фізичних небезпечних чинників для молока та молочних продуктів.
	http://www.milkiland.nl/upload/pdf/laws/ua/Instruktsiya_HACCP.pdf

	3
	Міжнародні та національні вимоги до безпечності м’яса та м’ясної продукції. 
	Особливості впровадження програм-передумов та системи НАССР за виробництва, переробки та зберігання м’яса та м’ясних продуктів харчування. Вимоги до сировини, переробки, зберігання та реалізації. Мікроклімат виробничого середовища та його контроль. Особливості простежуваності сировини за переробки м’яса. Особливості біологічних, хімічних та фізичних небезпечних чинників для м’яса та м’ясних продуктів харчування. Основні критичні точки контролю та контрольні точки за виробництва продукції з м’ясної сировини.
	https://smr.gov.ua/images/misto/Pipryemstvo/Harchuvannya/6._posibnyk_nassr.pdf


	4
	Діяльність міжнародних організацій відповідальних за якість та безпечність продуктів харчування: EFSA, FDA, RASFF. Принцип суворої відповідальності виробника.
	Загальні принципи Європейського законодавства у сфері безпечності продуктів харчування. Діяльність європейського агентства з безпечності харчових продуктів (EFSA). Європейська система швидкого реагування по харчовій продукції та кормах (RASFF). Діяльність, пріоритети, принципи прийняття рішень системою RASFF. Американські органи контролю за безпечністю продуктів харчування (Food and drug administration). Умови притягнення оператора ринку харчових продуктів до відповідальності у Європейському Союзі. Діяльність міжнародної організації стандартизації. 
	http://www.efsa.europa.eu/en/aboutefsa
https://ec.europa.eu/food/safety/rasff_en
https://www.fda.gov/about-fda/what-we-do

	5
	Протидія економічно вмотивованому шахрайству та тероризму через продукти харчування. 
	Поняття і мета TACCP та VACCP. Концепція оцінки вразливості до підробки продуктів харчування. Основні види шахрайства з продуктами харчування. Відмінності систем TACCP та VACCP від системи НАССР. Загрози у TACCP та VACCP. Послідовність дій при створенні систем TACCP та VACCP.
	https://www.qualityassurancemag.com/article/employing-taccp-and-vaccp-for-food-safety-and-quality/

	6
	Вимоги стандарту ISO 22000:2018. 
	Відмінність редакції 2018 року від редакції 2005 року. Принцип «Плануй-Роби-Перевіряй-Дій». Високорівнева структура ISO (HLS - high level structure). Розуміння організації. Поняття лідерства і політики у системі менеджменту харчової безпеки. Дії з реагування на ризики і можливості. Ресурси, робоче середовище і комунікація.
	http://iso-management.com/wp-content/uploads/2018/09/ISO-22000-2018.pdf

	САМОСТІЙНА РОБОТА

	1
	Захист прав споживачів.
	Ринковий нагляд в Україні. Законодавство у сфері ринкового нагляду. Система оперативного взаємного сповіщення про продукцію, що становить серйозний ризик, та подання повідомлень про внесення в неї.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1023-12

	2
	Фітосанітарна безпека.
	Порядок  проведення інспектування, огляду, фітосанітарної експертизи (аналізів), повторної фітосанітарної (арбітражної) експертизи (аналізів), нагляду, обстеження, моніторингу, знезараження об’єктів регулювання, оформлення сертифікатів, передбачених Законом України “Про карантин рослин”, контролю за проведенням огляду в частині відбору зразків та вибіркового контролю за проведенням фітосанітарної експертизи (аналізів).
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1177-2019-п
http://www.auu.org.ua/media/publications/531/files/Chapter4_2018_04_19_19_52_44_554383.pdf

	3
	Санітарні та ветеринарні заходи на кордоні.
	Правила пропуску вантажів. Проведення офіційного ветеринарного контролю. Інструменти міжнародної технічної допомоги, особливості їх використання.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1032-02

	4
	Національні і міжнародні вимоги до маркування та ідентифікації харчових продуктів.
	Вимоги національного та міжнародного законодавства щодо маркування продуктів харчування. Маркування алергенів та інгредієнтів зі зміненим геномом. Особливості маркування продуктів тваринного та рослинного походження. Маркування продуктів не призначених до споживання людиною. 
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2639-19

	5
	Міжнародні та національні вимоги до безпечності риби та рибних продуктів. 
	Програми-передумови та система НАССР за виробництва, переробки та зберігання риби та харчових гідробіонтів. Вимоги до сировини, переробки, зберігання та реалізації. Мікроклімат виробничого середовища та його контроль. Особливості простежуваності сировини за переробки харчових гідробіонтів. Особливості біологічних, хімічних та фізичних небезпечних чинників, притаманних рибі та харчовим гідробіонтам. Основні критичні точки контролю та контрольні точки за переробки харчових гідробіонтів.
	https://www.google.com.ua/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwinpbSYk8foAhUjxosKHa_dBg4QFjAAegQIARAB&url=http%3A%2F%2Firbis-nbuv.gov.ua%2Fcgi-bin%2Firbis_nbuv%2Fcgiirbis_64.exe%3FC21COM%3D2%26I21DBN%3DUJRN%26P21DBN%3DUJRN%26IMAGE_FILE_DOWNLOAD%3D1%26Image_file_name%3DPDF%2Fnvlnu_2013_15_3(3)__47.pdf&usg=AOvVaw0jTXna9iLto0jZGAc_NiC1

	6
	Міжнародні та національні вимоги до безпечності жиро-олійної продукції. 
	Програми-передумови та система НАССР за переробки, зберігання та реалізації жиро-олійної продукції. Міжнародні та вітчизняні вимоги до безпечності готової продукції. Особливості простежуваності сировини. Особливості біологічних, хімічних та фізичних небезпечних чинників, притаманних жиро-олійній продукції. Основні критичні точки контролю та контрольні точки за переробки жиро-олійної продукції.
	https://zakon.help/law/771/97-ВР/edition04.04.2018/page1
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1704-12

	7
	Забезпечення безпечності і якості аграрної та харчової продукції відповідно до вимог Угоди про асоціацію
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	https://www.civic-synergy.org.ua/wp-content/uploads/2018/04/Zabezpechennya-bezpechnosti-i-yakosti-agrarnoyi-ta-harchovoyi-produktsiyi-vidpovidno-do-vymog-Ugody-pro-asotsiatsiyu.pdf


